HILLSIDE BANQUET

BlancNoir Co.,Ltd

BUFFET MENU

Minimum Order 50 pers.

Hors d'oeuvre froid A4l

Mix sandwiches SYDRYUFEDAYF
Quiches Fyia

Pissaladiere 7S5 VRAREY

Verrine du chef EHHEDL—ADT )Ry b+
Riz au thon mayonnaise YFAYSARYSH

Salade nicoise ——RAYSH

Salade de carotte vinaigrette a 'orange A &AL USDHSH

Plats chauds B!

Saucisses aux fruits V—t—CEFHOTIIL—YA—R |
Poulet frit au gingembre BRADIT 4 DUov—REK
Beignet de poisson, sauce tartare BRADAZI Z)LFZILY—R
Hachi parmentier VEREDYAFDT 2>

Desserts ¥H—k

Mini Fraisier S-i3—krHyr—=%
Petits fours assorties BEEFORY EhE
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HILLSIDE BANQUET

BlancNoir Co.,Ltd

BUFFET MENU

Minimum Order 50 pers.

Hors d'oeuvre froid A4l

Mix sandwiches SRS RIAYTF

Verrine du chef EHFEDL—ADTT) Ry +

Pavé de saumon froid AEY—F QT

Oeuf farci a I'anchois ARIDT7ILY— FUFaERK
Supreme de volaille a I'orange BYYIOA LU DA

Méli-mélo aux fruits de mer D—TJ—KDA )40 KEBOIT4RTLY R
Salade normande IR UTA—RART I H

Plats chauds B!

Roti de porc aux épices A—X rR—29 R/ ZREBK
Paella occitane TOOREINTYT
Boulette de viande au poivre vert RAEAFDT 1) —2 Ry —REE

Penne au brocolis, crevette et fromage ZJRAwal)—,LBEORU R

Desserts ¥H—k

Mini Fraisier =
Tarte occitane FTIYVERSATIL—YDEI I+
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HILLSIDE BANQUET

BlancNoir Co.,Ltd

BUFFET MENU

Minimum Order 50 pers.

Hors d'oeuvre froid A4l

Briochette au crabe A=ZAYTTa-TUxv>a

Petit pot de mousse de légumes EHHEL—ADTT4 R

Fromage de téte sur piques BADT)—XODEFaR

Crepe norvégienne au saumon fume AE—VH—FE DY L—T%&

Salade facon Caesar =4S4

Salade tomate et concombre basilic T REFa2DUDNDIILELY DU TR

Plats chauds B!

Mini brochettes assorties SwHyRI=ZTJAdxy b

Choucroute garnie A= I)l—rRIXYARNY EBERDERLAHA
Filet de canette a I'orange BBEOA—X ~ AL IUREK

Navarin d'agneau FERADERAH TIO7IVRA

Gratin dauphinois Fo4—XRARTFEITSH2 Y

Desserts ¥H—k

Tarte de saison FEHDAIL +
Entremets T—XDEYEHLE
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